
新米の季節にごはんにあう“細切りわかめ煮”を発売

２０２５年９月１日より、マルタスギヨ株式会社（本社：新潟県新潟市、代表取締役：
臼池忠幸）は、風味豊かな茎わかめを細切りにし、秘伝のタレでじっくりと甘辛く炊き上
げた一品。ごはんのお供はもちろん、弁当の副菜や酒の肴にもぴったりな “細切りわかめ
煮”を発売します。

本件に係るお問い合わせ
マルタスギヨ株式会社 広報担当：鶴巻
TEL：025-386-1171 Mobile：090-5190-8322
MAIL：goro_tsurumaki@marutafoods.co.jp

細切りわかめ煮について

１，自社製造醤油を使った調味液
自社製造の醤油を使い、ごはんに合う様に甘辛く調合した調味液を作りました。

２，茎わかめ
茎わかめを調味液が絡みやすいように細切りにし、ほどよい食感と磯の香りを
残しています。

３，ごはんにあう仕上がり
ごはんに合うように煮込み、その煮込み時間と糖度をしっかりと管理した中、
煮上がりを見極め、仕上げました。

細切りわかめ煮

コメ不足が社会問題となり、備蓄米の放出等政府による施策も実施されました。大切な
お米だからこそ、当社は創業当時からの醸造技術を活かした“ごはんのお供”を作りま
した。“ごはんをより美味しく”を皆様へ。

希望小売価格：２98円（消費税別）／1パック 容量：１２５ｇ

盛付例

大葉・チーズと、梅・ごまのおにぎり れんこんきんぴら しらす入りたらこパスタ

アレンジレシピ例


