
夏季限定 半夏生シリーズを発売

２０２５年６月１日より、マルタスギヨ株式会社（本社：新潟県新潟市、代表取締役：
臼池忠幸）は、半夏生にちなんで“たこ”を使った“わさびたこ”、“ピリ辛旨タコ”、
“たこメンマ旨塩ガーリック”を発売します。

半夏生とは

半夏生とは、季節の変わり目としての日本の暦日“雑節”の一つです。半夏
生の期間は、夏至から１１日目の毎年７月２日頃から七夕までの５日間です。
その半夏生の時期に、植えた稲の根がたこの足の様に地面にしっかり張るよ
うにという願いを込めて関西地方では“たこ”を食べる風習があります。
たこにはアミノ酸の一種でタウリンが多く含まれており、疲労回復効果が
あります。

１，梅雨から夏になり、食欲が減少してくる時期に、たこを食べてたこに含
まれるタウリンで疲労回復。
２，ちょうどいい量をちょうどいい味で。
３，わさび、コチュジャン、ガーリックベースのソースと噛み応えのある
たことのマリアージュ。

シリーズコンセプト



わさびたこ

夏の暑さを吹っ飛ばす、さわやかなわさびの風味。たこにまとわせた昆布の旨味と国
産むき枝豆の 濃厚なコクが商品全体の味を別の次元へレベルアップさせてます。
そして、れんこんのシャキシャキ食感がたまらないこれからの季節にぴったりの一品
です。

希望小売価格：398円（消費税別）／1パック 容量：90ｇ

希望小売価格：398円（消費税別）／1パック 容量：100ｇ

コチュジャンソースが淡白なたこを夏の主役に引き立てます。歯触りのいいめんま、
パリパリ割干し大根とシャキシャキ人参が合わさって箸を止まらなくさせます。
そして、ごまが香りと味にアクセントをつけます。
これからの食卓に欠かせない一品です。

ピリ辛旨タコ

希望小売価格：398円（消費税別）／1パック 容量：100ｇたこメンマ旨塩ガーリック

たこの食感と歯触りがいいめんま、れんこん・たまねぎのシャキシャキ食感が特製旨塩
ガーリックソースと相まっておいしさを倍増させます。
あとからくるブラックペッパーと唐辛子のちょい辛が口の中をすっきりさせ、
ガーリックとごま油が食欲連鎖を起こします。


